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食安小知識

黑木耳屬於真菌類，日常歸類於食用菌(菇類)。貯存若因環境潮濕可能滋生黴菌。為了確保
原料在採收後與運送過程的儲存方式得當，未出現受潮發霉的情形，因此我們將採購進廠
的有機黑木耳(原料)送交衛福部核可之第三方實驗室檢驗，為產品的品質把關，結果顯示11
項多重毒素皆【未檢出】，證明原料端控管妥善。




